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Kulinarische Geheimnisse mit Schnupperkochkursin Bologna (ER/S-4)
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] Kurzinfo
{“ Italienreise in die Region En"wilia Romagna (Bologna) mit den Schwerpunkten Kochkurs-
3y Genuss-Kultur-Stadte mit 3 Ubernachtungen im Doppelzimmer mit Frihstick in Hotel ab 4
T Personen .
L g Individualreise fir Selbstfahrer; Sie erhaten detaillierte Anfahrtsbeschreibungen zu den
. einzelnen Orten (Weinguter, Triiffelsuche, usw.) und fahren diese selbst an. Die Termine lassen

sich nahezu frei nach Ihren Wiinschen festlegen.

Reisepapiere: Européische Staatshiirger benétigen fur die Einreise einen giltigen Reisepass oder
Personalausweis.

Nachster Flughafen: Bologna (10km)

(Termine nach Ihren Wiinschen auf Anfrage)

Preis (4 Tage/ 3 Nachte): ab 769 € pro Person (ab 4 Personen) im Doppelzimmer mit Frihstiick
25% Anzahlung bei Buchung, Restzahlung 30 Tage vor Anreise.

Enthaltene L eistungen

e 3 Ubernachtungen im Doppelzimmer mit Friihstiick

Hotelbeschreibung bei I hre Residenz auf der néchsten Seite

¢ 1 privater Kochkursmit Schwerpunkt Pastateig (halbtags) auf Englisch. Der Kurs konzentriert sich auf die Vorbereitung des
Nudeltteiges (,lasfoglia‘) aus traditionellen Rezepten bolognesischer Gerichte der alten Hausfrauen (,,zdore"): Tortellini (in brodo),
Tortelloni (a burro e pomodoro), Tagliatelle (al ragu) oder Lasagne alla Bolognese (aus grinem Teig), Tagliatelle fritte dolci. Sie
lernen den Nudelteig mit frischen Zutaten griindlich vorzubereiten, arbeiten mit dem Nudelholz, erleben welche verschiede Pastaarten
entstehen, erfahren Tipps fir die Fillung, bereiten Pastasaucen zu, u.a.
Gemeinsames Mittagessen nach dem Kochkurs
Rezept-Booklet zum Nachkochen
1 Abendessen (Degustationsmenil) in elegantem Ristorante unweit von Ihrem Hotel, exkl. Weine und Getranke
private Fithrung (3 Std.) in deutscher Sprache in Bolognaim Zeichen der Onogastronomie: es geht auf die Entdeckung alter Osterie,
namhafter Enoteche, der Mérkte in den antiken Gassen, der Delikatessenl&den, der Anekdoten um die Kiiche der Bolognesi....
® Die Fuhrung endet im neuen Mekka fur Gourmets, dem Eataly, einer gelungenen Mischung aus Kulinarik und Kultur mit einmaliger

Atmosphére

* Reiseunterlagen (u.a. detaillierte Anfahrtsbeschreibungen)

L eistungen gegen Aufpreis
¢ Umfassendes Versicherungspaket von travel Secure
ohne Eigenbeteiligung ab 40,50€
Rei?jer UEktr i)ttsversi cherung (Erstattung der vertraglich anfallenden Stornokosten wenn die versicherte Reise nicht angetreten
werden kann
Reiseabbruchver sicher ung (Erstattung von Kosten bei nicht planmafiiger Beendigung der Reise)
Reiseschutzbrief Corona Premium
Erstattung der vertraglich anfallenden Stornokosten bei Verdacht oder tatséchlicher Infektion durch das Coronavirus), sofern aus
diesem Grund eine hausliche I solation (Quaranténe) erforderlich wird
Details und Versicherungskonditionen auf Anfrage.

Nicht enthaltene L eistungen

® Anreise (aulRer sieist ausdriicklich in den eingeschlossenen L eistungen aufgefiihrt). Gerne tibernehmen wir die Organisation |hres
Fluges und der Transfers vom/zum Flughafen, falls Sie nicht mit dem eigenen PKW anreisen.

® Transfersvor Ort zu den Leistungsgebern, wie Weingitern, Restaurants, usw., auf3er wenn ausdriicklich erwéhnt. Gerne organisieren
wir fur Sie private Transfers gegen Aufprels.

Triiffel, weitere Essen, Getrénke und Weine, auf3er wenn ausdriicklich erwéhnt.

Stadtsteuer (city tax), diese wird vom Hotel direkt eingezogen.

Trinkgelder und personliche Ausgaben.

Reiseversicherungen, wir empfehlen den Abschluss einer Reiserticktrittskostenversicherung.
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Ihre Residenz

L ocation

Im Zentrum der wunderschonen Stadt Bologna liegt das vor kurzem renovierte und mit bestem Komfort
ausgestattete 3***sup Country Relais mit Atmosphére in unmittelbarer Nahe der Piazza Maggiore und den
beiden Turmen (Asinelli, la Garisenda). Die raffinierte Innenausstattung und der Uppige, kleine Garten mit
Oleanderbuschen und Granatapfel bdumen verleihen dem Hotel eine erholsame und zauberhafte Atmosphére, die
man insbesondere alten Innenhof liegenden verspirt, auf der taglich das kdstliche Frihstiick serviert wird.

Zimmer

43 zauberhafte, personlich eingerichtete Zimmer, ausgestattet mit Komfort und viel Liebe zu Details. Sie
zeichnen sie sich durch die romantische, entspannende Atmosphére und die frohliche Farbkombination der
Inneneinrichtung aus.

Feine Stoffe, Klimaanlage, Satelliten TV, Safe, Minibar und Internet- Anschluss sind nur einige der
Bequemlichkeiten fir einen erstklassigen Service und angenehmen Aufenthalt der Gaste. Die im letzten
Stockwerk befindlichen Zimmer verfiigen alle Uber einen Balkon mit Blick auf die Décher von Bologna.

Restaur ant
Frihstiicksaal inmitten des angelegten Gartens

Facilities
Wunderschéner Innenhof mit Zitronenbdumen
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Reiseprogramm

Der Legende nach sind gefillte Teigwaren im Mittelater entstanden, als die Dienstboten von Burgen und Schldssern eine kostliche
Methode der Resteverwertung erfanden. Die Kichengehilfen zerhackten die Reste der herrschaftlichen Tafeln und verpackten sie in
Nudelteig. Die Heimat der beliebten gefiliten Teigwaren ist die Emilia Romagna, je nach Gegend sind die Teigwaren unterschiedlich gefullt
und geformt... Insbesondere die Stadt Bologna ist beruhmt fir ihre Tortellini und die vielfaltiger Form und Farbfrohlichkeit Ihrer
Pastagerichten! Die gefiillten Teigwaren haben in jeder Stadt einen besonderen Namen und eine unterschiedliche Fillung, die einst von der
Mutter an die Tochter mindlich Uberliefertes Geheimnis blieb.
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