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Kochen mit der Mamma am Comersee (LO/I-6)  

      

: Mailand Malpensa (85km), Bergamo (55km)
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3 Frühstücksbüffet
1 Aperitif im Hotel am Anreisetag
1 Abendessen im Gourmet Restaurant, exkl. Wein und Getränke
1 privater Kochkurs "Cook with us experience" mit Chefköchin Silvia (4 Stunden, ab 2 Personen, auf
Englisch)
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Übernachtungen in einem "Albergo diffuso", einem Hotel in mehreren Gebäuden am Comer See im historischen
Zentrum Mandello del Lario. Hier können die Gäste die Atmosphäre und Identität dieser Orte wiedererleben
und sich der exklusiven und faszinierenden Gastfreundschaft der Bewohner erfreuen.
Das Hotel bietet ihren Gästen das Gefühl, zu Hause zu sein. Die Gäste leben im Dorf als sei es ihr eigenes,
wohnen in den Häusern der Altstadt, gehen durch die Gassen, aber immer mit der Gewissheit, den Service und
die Aufmerksamkeit zu genießen, die nur ein Aufenthalt in einem Hotel bieten kann.
Es gibt ungefähr zwanzig Zimmer und Appartements in vier verschiedenen Gebäuden, nur wenige Schritte vom
zentralen Teil entfernt, wo sich die Rezeption, das Restaurant, das Café-Bistrot und die Kochschule befinden.

Die 20 Zimmer und Apartments, die den Gästen zur Verfügung stehen, unterscheiden sich in Bezug auf Möbel
und Farben an den Wänden, da sie die Eigenschaften der verschiedenen Gebäude widerspiegeln, in denen sie
untergebracht sind, und dennoch den modernsten Komfort bieten, Wasserkocher, Dusche, kostenlose
Toilettenartikel, Wlan, Klimaanlage.

Gourmet-Essen und Gastfreundschaft am Comer See, das Motto: Kochen ist eine Geste der Liebe, die weit über
das Befolgen eines Rezepts hinausgeht. Es ist der Unterschied zwischen denen, die kochen können und denen,
die es lieben. Kochen ist das Vergnügen, alle Sinne einzubeziehen: Sich um die Zubereitung zu kümmern, ist
über die Auswahl hochwertiger Zutaten hinaus das Vergnügen, Zuneigung zu kommunizieren.
Die Gäste können aus vier Arten von Menüs wählen: Seefisch, Meeresfisch, Fleisch oder Vegetarisch. Dazu
werden Ihnen ausgezeichnete Weine vorschlagen, die zu Ihrem Menü passen, oder Sie können Ihre eigene
Auswahl aus dem Weinkeller treffen.

Kochkurse
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